L’Atelier bAAré : Les gateaux a partager
Digponibles pour :
4/6 personnes - 20 €  8/10 personnes ~ 40 €
rissen 6/8 personnes - 30 €

O DParie-Brest : Date i choux recouverte

d’amandeg effilées garnie de créme mouggeline

praliné, sucre glace

Allergenes : Gluten, Fruits a coques - amande/noigette,
(Eufg, Lait

Tarte aux fruits de saison : Pate guerée
amande, creme patissiere 4 la vanille, fruite fraig

de gaigon
Allergenes : Amande, Gluten, (Eufe, Lait

Fraisier : Génoige, Sirop vanille, Creme diplomate
a la vanille, Fraiges Francaigeg, Ganache montée

vanille
Allergenes : Gluten, (Eufg, Lait

Oroduite réaligée artisanalement - Bhotog non contractuelles

Prix TTC valables 4 partir du 8 avril 2025

[0/12 personneg - 50€

o Flan alavanille (ou chocolat) : Pate 4 foncer

suerée et delicieuse creme patiggiere a la vanille

ou au chocolat 62%
Allergenes : (Eufs, Lait, Gluten

Pavlova aux fruits exotiques : Meringue
quigge, compotée de mangue et ananag, ganache
montée noix de coco et deécore de fruite

exotiqueg fraig
Allergenes : CEuf, Lait

E galement digponible en version fruite de saison

o Tarte aux fraises ou fraises/framboises :

Sable breton, creme patissiere a la vanille, confit
fruite rouges, fraigee frangaices et framboigeg

fraiches, pigtache hachée
Allergenes : Gluten, CEufg, Lait, Fruits 4 coques (Pigtache)




o Foret Noire : Bigcuit chocolat gang farine,

chantilly magcarpone 4 la vanille, ceriges Amarena
et ceriges griotte, sirop au kirch, copeaux de

chocolat
Allergenes : CEufg, Lait

Mille-feuille Vanille : Feuiletage inversé et
carameligé, créme diplomate a la vanille, sucre

glace
Allergenes : Gluten, (Eufg, Lait

Charlotte Framboise/Vanille : Bigcuit cuillere
imbibé au sirop vanille, mougge bavaroige vanille,

framboigeq, nappage neutre, ganache montée

vanile - 5,25 € la part
Allergenes : Gluten, (Eufg, Lait

Oroduite réaligée artisanalement - Bhotog non contractuelles

Prix TTC valables 4 partir du 8 avril 2025

o Saint - Honoré : Feuilletage invergé, creme
patisgiere a la vanille, choux glacés au caramel

et chantilly & la vanille
Allergenes : Gluten, (Eufg, Lait

O Mille-feuille Vanille/Caramel : Feuiletage
invereé et caramelies, ganache montée 3 la

vanille, caramel au beurre ealé, suere glace
Allergenes : Gluten, (Eufg, Lait

O Charlotte Framboise/Chocolat : Bigcuit

cuillere imbibé au girop vanille, mougge bavaroige
chocolat noir 62%, framboiges, glagage chocolat,

ganache montée chocolat - 5,25 € la part
Allergenes : Gluten, (Eufg, Lait




Retrouvez également en format 4/6,6/8,8/10 et [0/12 pergonneg nos tartes /entremets
de la carte actuelle:

Tarte exotique

Tarte 3 chocolate

Tarte Myrtille et Citron Vert
Tarte citron meringuée
Tarte au café

Tarte aux fruite rouaeq et boivre de Kambot (5.25 € la part)
4/6 personnes - 2/ €

6/8 personnes - 3,50 €
8/10 personnes - 42 €
10/12 personnes - 52,50 €

Nos Baarées sont également toutes disponibles en grand format !
Vos parfums préférés pour tous vos événements 3 partir de 4
personnes et jusqu'a 30 pergonnes (5,25 € la part)
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