
	
  
	
  

	
   	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

	
  
	
  

	
  

	
  
	
  
	
  
	
  

L’Atelier bAAré : Les gâteaux à partager 
Disponibles pour : 

 4/6 personnes – 20 €   8/10 personnes – 40 € 
6/8 personnes – 30 €  10/12 personnes – 50€ 

 

o Paris-Brest : Pâte à choux recouverte 
d’amandes effilées garnie de crème mousseline 
praliné, sucre glace  
Allergènes : Gluten, Fruits à coques - amande/noisette, 
Œufs, Lait 

 

o Flan à la vanille (ou chocolat) : Pâte à foncer 
sucrée et délicieuse crème pâtissière à la vanille 
ou au chocolat 62%  
Allergènes : Œufs, Lait, Gluten 

 

o Pavlova aux fruits exotiques : Meringue 
suisse, compotée de mangue et ananas, ganache 
montée noix de coco et décors de fruits 
exotiques frais 
Allergènes : Œufs, Lait 

 Également disponible en version fruits de saison  
 

o Tarte aux fruits de saison : Pâte sucrée 
amande, crème pâtissière à la vanille, fruits frais 
de saison  
Allergènes : Amande, Gluten, Œufs, Lait 
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o Fraisier : Génoise, Sirop vanille, Crème diplomate 
à la vanille, Fraises Françaises, Ganache montée 
vanille 
 Allergènes : Gluten, Œufs, Lait 

 

o Tarte aux fraises ou fraises/framboises : 
Sablé breton, crème pâtissière à la vanille, confit 
fruits rouges, fraises françaises et framboises 
fraîches, pistache hachée  
Allergènes : Gluten, Œufs, Lait, Fruits à coques (Pistache) 

 
 



	
  
	
   	
  

o Saint – Honoré : Feuilletage inversé, crème 
pâtissière à la vanille, choux glacés au caramel 
et chantilly à la vanille 
Allergènes : Gluten, Œufs, Lait 

 
 

o Mille-feuille Vanille : Feuilletage inversé et 
caramélisé, crème diplomate à la vanille, sucre 
glace 
Allergènes : Gluten, Œufs, Lait 

 
 

o Mille-feuille Vanille/Caramel : Feuilletage 
inversé et caramélisé, ganache montée à la 
vanille, caramel au beurre salé, sucre glace 
Allergènes : Gluten, Œufs, Lait 

 
 

o Charlotte Framboise/Vanille : Biscuit cuillère 
imbibé au sirop vanille, mousse bavaroise vanille, 
framboises, nappage neutre, ganache montée 
vanille - 5,25 € la part 
Allergènes : Gluten, Œufs, Lait 
 

o Charlotte Framboise/Chocolat : Biscuit 
cuillère imbibé au sirop vanille, mousse bavaroise 
chocolat noir 62%, framboises, glaçage chocolat, 
ganache montée chocolat - 5,25 € la part 
Allergènes : Gluten, Œufs, Lait 
 

o Forêt Noire : Biscuit chocolat sans farine, 
chantilly mascarpone à la vanille, cerises Amarena 
et cerises griotte, sirop au kirsh, copeaux de 
chocolat 
 Allergènes : Œufs, Lait 
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Retrouvez également en format 4/6, 6/8, 8/10 et 10/12 personnes nos tartes /entremets 
de la carte actuelle :  

- Tarte exotique  
- Tarte 3 chocolats  
- Tarte Myrtille et Citron Vert 
- Tarte citron meringuée  
- Tarte au café  
 
- Tarte aux fruits rouges et poivre de Kampot (5,25 € la part) 
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*  Plaque anniversaire – 2 € 
Bougie chiffre (0 à 9) – 2,50 € / Bougie Fontaine – 1,50 € 

 

Nos Baarées sont également toutes disponibles en grand format ! 
Vos parfums préférés pour tous vos évènements à partir de 4 

personnes et jusqu’à 30 personnes (5,25 € la part) 
 

4/6 personnes – 21 € 
6/8 personnes – 31,50 €   
8/10 personnes – 42 € 

10/12 personnes – 52,50 € 
 

	
  


